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VILLA AMBROSIA

CREEK CUISINE

Herzlich willkommen in unserem griechischen Restaurant,
Ambrosia — der Ort, an dem Frische und Qualitat die hochste
Prioritat haben, und lassen Sie sich von himmlischen Aromen

verfiihren.

Unsere Kiiche prasentiert eine verlockende Auswahl
authentischer griechischer Gerichte, von zarten Souvlaki-
SpiefSen bis zu knusprigen Gyros-Platten. Hier werden nicht
nur Mahlzeiten serviert, sondern kulinarische Meisterwerke,
die von Leidenschaft und Liebe zum Detail gepragt sind.

Ambrosia, unser stolzer Restaurantname, tragt eine tiefere
Bedeutung. Inspiriert von der antiken griechischen Mythologie,
steht Ambrosia fiir den “Nektar der Gotter” - eine himmlische

Delikatesse, die fiir gottliche Qualitat und unvergleichliche
Freude steht. Bei uns wird dieser Name zur VerheilSung einer

kulinarischen Reise zu den Gipfeln Griechenlands.

Sorgfaltig ausgewahlte Zutaten verleihen jedem Bissen den
unverkennbaren Geschmack der Mittelmeerkiiche. Unser
Restaurant schafft nicht nur eine warme und einladende

Atmosphare, sondern auch einen Ort, an dem Ambrosia nicht
nur ein Name ist, sondern eine Einladung, gottliche Geniisse zu
entdecken.

Ambrosia, wo jeder Teller ein Festmahl der Gotter ist. Gonnen

Sie sich diese gottliche Erfahrung und lassen Sie sich von

unserer exquisiten Speisekarte verfiihren.

GUTEN APPETIT!



VILLA AMBROSIA

CREEK CUISINE

Salat der Saison mit frischen Tomaten, Gurken, Hahnchenfilet und Hausgemachtem dressing
Traditioneller Salat mit frischen Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni, Feta und Olivendl
serviert, mit Zwiebeln, mit Pommes, Gemusereis hausgemachtem Tzatziki und Salat

serviert mit Pommes, Gemusereis hausgemachtem Tzatziki und Salat

3 Hackfleichsteaks serviert mit Pommes, Gemusereis hausgemachtem Tzatziki und Salat

2 Grillsteaks, 1 Hackfleichsteak serviert mit Pommes, Gemusereis hausgemachtem Tzatziki und Salat

belegt mit einer hausgemachten Champignon SahnesofSe serviert mit Pommes, Gemusereis
hausgemachtem Tzatziki und Salat

fritiertes Pangasiusfilet, serviert mit Pommes, Gemusereis hausgemachtem Tzatziki und Salat
fritierte Calamaris, serviert mit hausgemachtem Tzatziki, Gemusereis und Salat
eingelegt in MetaxasofSe mit Zwiebeln, Paprika, serviert mit Brot

eingelegt in MetaxasofSe mit Zwiebeln, Paprika, serviert mit Brot

eingelegt in MetaxasofSe mit Zwiebeln, Paprika, serviert mit Brot

mit MetaxasolSe mit Kase tiberbacken, serviert mit Pommes, Gemusereis hausgemachtem Tzatziki und Salat
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VORSPEISEN

1 TZATZIKI 5, 90€
pikante Joghurtspeise nach hauseigenem Rezept mit Knoblauch, Gewiirzen und Olivendl

2 TIROKAFTERI 6, 20€
Dip aus Peperoni mit Feta, Gewiirzen und Olivenol

3 TARAMAS 1, 20€
Fischrogencreme, “Der Kaviar der Griechen”

4 FETA & OLIVEN 6, 90€
5 KALTE VORSPEISEPLATTE 14, 90€
mit Dolmadakia, Tzatziki, Tarama, Feta, Oliven, Peperoni, dicke Bohnen

6 WARME VORSPEISEPLATTE 25, 50€
7 GEBACKENER FETA 10, 20€
gebackener Fetakase mit Oliven, frischen Tomaten, Peperoni, und Olivenol

8 GEGRILLTER HALOUMI 9, 20€
9 FETA STICKS MIT HONIG UND SESAM 9, 70€
panierte Fetastreifen mit Honig und Sesam belegt

10 KNOBLAUCHBROT 6, 20€
mit geschmolzenen Goudakase

11 GRIECHISCHE BRUSCHETTA 1,20€
gegrillte Brotscheiben jeweils mit Tzatziki, Tirokafteri und verschiedenen Belagen

12 GEGRILLTE PEPERONIS 1,50€
mit Knoblauch

13 TIROPITAKIA & SPANAKOPITAKIA 9, 20€
gefiillter Blatterteig mit jeweils Kase & Spinat und Kase

14 PITA BROT 4, 50€
mit Tzatziki serviert

15 GEGRILLTES GEMUSE 12, 90€
mit knoblach

16 BROCCOLI 10, 20€

Pfannchen mit Broccoli, Schlagsahne, Feta und Gouda tiberbacken
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SALATE

17 GRIECHISCHER BAUERNSALAT

Traditioneller Salat mit frischen Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni, Feta und Olivenol

18 THUNFISCHSALAT

Salat der Saison mit frischen Tomaten, Gurken, Oliven, Thunfisch und Olivenol

19 LACHSFILET SALAT

Salat der Saison mit frischen Tomaten, Gurken, Oliven, gegrilltem Lachsfilet und Olivenol

20 CAESAR SALAT

Salat der Saison mit frischen Tomaten, Gurken, Hahnchenfilet und und Hausgemachtem Dressing
21 LAMM SALAT

Olivenol

Salat der Saison mit frischen Tomaten, Gurken, gegrilltem Lammfilet und hausgemachtem Dressing,

SUPPEN

22 GRIECHISCHE BOHNENSUPPE

23 HUHNERSUPPE
24 GULASCHSUPPE

H

5,50€

5,50€
5,50€
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13, 90€
14, 90€
17, 20€
15, 20€

16, 90€




VILLA AMBROSIA

CREEK CUISINE

Schweinespiefs serviert mit Pommes, hausgemachtem Tzatziki und Salat
Hahnchenspiefs serviert mit Pommes, hausgemachtem Tzatziki und Salat

Schweinefleischspezialitat, geschnitten von Riesenspiefs, mit Zwiebeln, serviert mit Pommes,
hausgemachtem Tzatziki und Salat

Gyros serviert mit Calamari, Pommes, hausgemachtem Tzatziki und Salat

Hacksteak aus Schwein und Rind gefiillt mit Feta, serviert mit Pommes, hausgemachtem Tzatziki und Salat
gegrillte Rinderleber mit gebratene Zwiebeln, serviert mit Pommes, hausgemachtem Tzatziki und Salat
gegrilltes Schweinesteak, serviert mit Pommes, hausgemachtem Tzatziki und Salat

mit krauterbutter, serviert mit Pommes, hausgemachtem Tzatziki und Salat

gegrilltes Hahnchenbrusfilet, serviert mit Pommes, hausgemachtem Tzatziki und Salat

mit krauterbutter, serviert mit Pommes, hausgemachtem Tzatziki und Salat

gegrilltes Schweinefilet mit Krauterbutter, serviert mit Pommes, hausgemachtem Tzatziki und Salat
Argentinisches Rinderfilet mit Krauterbutter serviert mit Pommes und hausgemachtem tzatzikiv

lammkronen, serviert mit Pommes, hausgemachtem Tzatziki und Salat
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CREEK CUISINE

Mix aus Gyros, Suzuki, Souvlaki Schwein, Rinderleber und Schweinesteak, serviert mit
Knoblauchkartoffeln, hausgemachtem Tzatziki und Salat

Mix aus Souvlaki Schwein, Schweinefilet, Lammfilet und Hahnchenbrustfilet, serviert mit
Knoblauchkartoffeln, hausgemachtem Tzatziki und Salat

Mix aus Gyros, Souvlaki Schwein, Schweinesteak und Lammkronen, serviert mit Knoblauchkartoffeln,
hausgemachtem Tzatziki und Salat

Mix aus Gyros, Souvlaki Schwein, serviert mit Knoblauchkartoffeln, hausgemachtem Tzatziki und
Salat

Mix aus 2 Lammfilets, 3 Lammkronen, serviert mit, mit Krauterbutter, Knoblauchkartoffeln,
hausgemachtem Tzatziki und Salat

Mix aus Lammfilet, Schweinefilet und Rinderfilet mit Krauterbutter, serviert mit Knoblauchkartoffeln,
hausgemachtem Tzatziki und Salat

Mix aus 2 Souvlaki Schwein, 2 Schweinesteaks, 2 Soutzouki, 2 Hahnchenbrustfilet, 2 lammkronen,
Gyros, serviert mit Tzatziki, Pomes, Gemiisereis und Salat

Mix aus 4 Souvlaki Schwein, 4 Schweinesteaks, 4 Soutzouki, 4Hahnchenbrustfilet, 4 lamkronen
und Gyros, serviert mit Tzatziki, Pomes, Gemiisereis und Salat

Mix aus 2 Pangasiusfilet, 2 Calamaris, 4 Tiger Scampis, 2 lachsfilet serviert mit Tzatziki, Pomes,
Gemusereis und Salat
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SPEZIELLE GRILLGERICHTE

47 HAHNCHEN MIT CHAMPIGNONSOSSE 2, 90€
Hahnchenbrustfilet belegt mit einer hausgemachten Champignon SahnesofSe, serviert mit Gemiisereis

und Salat

48 GEFULLTES SCHWEINESTEAK MIT CHAPMIGNONSOSSE 20, 90€

Schweinesteak gefiillt mit Feta, belegt mit einer hausgemachten Champignon SahnesofSe, serviert mit
Gemiuisereis und Salat

49 GEFOLLTES SCHWEINEFILET MIT METAXASOSSE 21, 90€

Schweinefilet gefiillt mit Feta, Tomate und Zwiebeln, belegt mit einer hausgemachten MetaxasofSe,
serviert mit Gemusereis und Salat

50 SCHWEINEFILET SPIESS MIT GEBRATENES GEMOSE 22, 90€

Schweinefilet auf dem SpiefS und gebratene Champignons, Zucchini, Tomaten, Zwiebeln und
Knoblauch, serviert mit Gemusereis und Salat

51 SCHWEINEFILET GORGONZOLA 23, 90€
Schweinefilet belegt mit einer GorgonzolasofSe, serviert mit Gemusereis und Salat

52 LAMMFILET GORGONZOLA 28, 90€
Lammfilet belegt mit einer GorgonzolasofSe, serviert mit Gemiisereis und Salat

53 RINDERFILET GORGONZOLA 32, 90€

Rinderfilet belegt mit einer GorgonzolasofSe, serviert mit Gemusereis und Salat

PFANNEN
54 LAMMFILET PFANNE 27, 90€

Lammfilet geschnetzelt mit Zucchini, Tomaten, Zwiebeln, Champignons, Knoblauch, serviert mit
Bratkartoffeln und Salat

55 SCHWEINEFILET PFANNE 24, 90€

Schweinefilet geschnetzelt mit Zucchini, Tomaten, Zwiebeln, Champignons, Knoblauch, serviert mit
Bratkartoffeln und Salat

56 RINDERFILET PFANNE 27, 50€

Rinderfilet geschnetzelt mit Zucchini, Tomaten, Zwiebeln, Champignons, Knoblauch, serviert mit
Bratkartoffeln und Salat

57 GYROS PFANNE METAXASOSSE 18, 60€
Gyros eingelegt in MetaxasofSe, serviert mit Brot

58 SCHWEINEFILET PFANNE METAXASOSSE 19, 90€
Schweinefilet eingelegt in MetaxasofSe serviert mit Brot

59 LAMMFILET PFANNE METAXASOSSE 27, 90€
Lammfilet eingelegt in MetaxasofSe, serviert mit Brot

60 HAHNCHENFILET PFANNE METAXASOSSE 18, 90€

\ Hahnchenfilet eingelegt in MetaxasofSe, serviert mit Brot
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UBERBACKENES
61 GYROS UBERBACKEN MIT AMBROSIA KARTOFFELN 19, 20€

Gyros mit Metaxasofse mit Kase tiberbacken, serviert mit Ambrosiakartoffeln und Salat

62 HAHNCHEN UBERBACKEN MIT AMBROSIA KARTOFFELN 21, 90€

Hahnchenbrustfilet mit Metaxasofse mit Kase tiberbacken, serviert mit Ambrosiakartoffeln und Salat

63 SCHWEINESTEAK UBERBACKEN MIT AMBROSIA KARTOFFELN 20, 90€

Schweinesteak mit MetaxasofSe mit Kase tiberbacken, serviert mit Ambrosiakartoffeln und Salat

64 SCHWEINEFILET OBERBACKEN MIT AMBROSIA KARTOFFELN 2, 90€

Schweinefilet mit Metaxasofse mit Kase tiberbacken, serviert mit Ambrosiakartoffeln und Salat

65 SCHNITZEL UBERBACKEN MIT AMBROSIA KARTOFFELN 18, 90€

Schweineschnitzel mit MetaxasofSe mit Kase tiberbacken, serviert mit Ambrosiakartoffeln und Salat

66 BIFTEKI UBERBACKEN MIT AMBROSIA KARTOFFELN 20, 90€

Bifteki mit MetaxasofSse mit Kase tiberbacken, serviert mit Ambrosiakartoffeln und Salat

e L
FISCHGERICHTE

67 FISHPLATTE 27, 90€

fritiertes Pangasiusfilet, Calamaris, gegriltes scampis und lachsfilet serviert mit hausgemachtem
Tzatziki, Gemusereis und Salat

68 CALAMARIS 19, 10€

fritierte Calamaris, serviert mit hausgemachtem Tzatziki, Gemusereis und Salat

69 LACHSFILET 24, 90€

gegrilltes Lachsfilet, serviert mit hausgemachtem Tzatziki, Gemiisereis und Salat

70 GEGRILTES GARNELEN (8 STUCK) 25, 50€

gegriltes garnelen, serviert mit hausgemachtem Tzatziki, Gemiisereis und Salat

71 DORADENFILET 21, 90€

gegrilltes Doradenfilet, serviert mit hausgemachtem Tzatziki, Gemusereis und Salat




/// VILLA AMBROSIA

CREEK CUISINE

NUDELN
72 BOLOGNESE

Spaghetti mit Hackfleischsofse

73 RIGATONI A LA CHEF

Rigatoni mit Hahnchenbrustfiletstreifen, Champignon in Sahne

Orangenkuchen, mit Orangen-Sirup tiberzogen

81 KARIDOPITA

Walnusskochen, mit Aromatiesierten Zuckersirup tiberzogen

82 BAKLAVA CHEESECAKE

N
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PORTIONEN
74 POMMES 4, 90€
75 BRATKARTOFFELN 5, 50€
76 KNOBLAUCHKARTOFFELN 5, 90€
77 GEMUSEREIS 3,90€
78 GRUNE BOHNEN 7, 60€
79 DICKE BOHNEN 7, 60€ £
DESSERTS
80 PORTOKALOPITA

W

13, 90€

15, 90€

6, 70€
6, 70€

6, 70€
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ALKOHOLFREIE WEISSWEIN
GETRANKE 0L 05l
" AROMA MOSCHOFILERO TROCKEN 6, 20€ 13, 20€
SOFTGETRANK 0, 33L 4, 20€
ot e s T MG AROMA MOSCHOFILERO LIEBLICH ~ 6,20€ 13, 20¢
RETSINA MALAMATINA 6,50€ 13, 50€
gEtROIhSEEINER GOURMET 0, 25L 3,50€ PROSECCO 5, 50€
aturell, Sprudel,
GEROLSTEINER GOURMET 0, 75L 6, 50€
Naturell, Sprudel,
SAFT UND NEKTAR BAUER 0, 2L 3, 90€
Apfel, Banane, Kirsche, Mango, Maracuja, Orange, ROTWEI N
Rhabarber, johannisbeere 0.21 0.51
SHER LD NERTAE R ENOIEN 5.10€  NEMEAAGIORITIKOTROCKEN 6,206 13, 20€
pfel, Banane, Kirsche, Mango, Maracuja, Orange,
johannisbeere, Rhabarber AROMA MOSCHOFILERO LIEBLICH 6, 20€ B, 20€
BAD LIEBENWERDA 0, 2L 3, 90€ MAVRODAPHNE LIEBLICH 6,70€ 13, 50€
Ginger Ale, Bitter Lemon, Tonic
BAD LIEBENWERDA 0, 4L 5,20€
Ginger Ale, Bitter Lemon, Tonic 3
ROSEWEIN
0, 2kans. 0. 5L
KAFFES KOURTAKIS APELIA TROCKEN 6,20€ 13,20€
ESPRESSO 2, 90€
DOPPELTER ESPRESSO 3, 90€
CAPPUCCINO 3, 90€
LATTE MACCHIATO 4, 20€
CAFFE CREMA 3,9€  WEISSWEINFLASCHEN 0, 7L
HEISSE SCHOCKOLADE 4, 90€
s Bl 0 4208 \IpHA ESTATE MALAGOUZIA TROCKEN 29, 90¢€
i 390€ |\ZARIDI MALAGOUZIA TROCKEN 44, 90€

Gruner Tee, Krautertee, Pfefferminztee, Rote Friichte,
Schwarzer Tee

HAUSGEMACHTES
ROTWEINFLASCHEN o, 7L
ERDBEERELIMONADE 0, 4L 5,90€
MANGO-LIMETTE EISTEE 0, 4L 5,90€ ALPHA ESTATE AXIA TROCKEN 19, 90€
ZITRONE-BASILIKUM EISTEE 0, 41 5, 90€ CHATZIMICHALIS CABERNET SAUVIGNON 44, 90€
PFIRSICHLIMONADE 0, 4L 5,90€
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BIER

BITBURGER PILS VON FASS
BENEDIKTINER WEIZEN VON FASS
KOSTRITZER SCHWARZBIER VON FASS
BENEDIKTINER HELL VON FASS
BENEDIKTINER WEIZEN DUNKEL
KOSTRITZER KELLERBIER

BITBURGER RADLER

BITBURGER ALKOHOLFREI 0, 33
BENEDIKTINER ALKOHOLFREI

COCKTAILS UND LONGDRINKS

APEROL SPRITZ
HUGO SPRITZ
LILLET BERRY
CAMPARI ORANGE
MOJITO

GIN & TONIC

RUM & COLA
WHISKEY & COLA
VODKA & ORANGE

AUS DER HEIMAT
0UZO 20ML

METAXA 5 STERNE 40ML
METAXA 7 STERNE 40ML
METAXA 12 STERNE 40ML
UNDERBERG 20ML
JAEGERMAISTER 20ML
MALTESER 20ML
KUMMERLING 20ML

KORN 20 ML

WILLIAMS CHRIST BIRNE 20ML

0,3L

4, 20€
4, 40€
4, 20€
4, 10€

5,20€

0,5L

5, 20€
5, 40€
5, 20€
5, 40€
5, 40€
5,50€
5,20€

8, 20€
8, 20€
8, 20€
8, 20€
8, 20€
8, 20€
8, 20€
8, 20€
8, 20€

3, 00€
5, 50€
6, 90€
8, 20€
3, 50€
3, 50€
3,50€
3, 50€
3, 50€
3, 50€
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